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Chardonnay

Herkomst
Mendoza, Argentinié

Druivenras
Chardonnay

Vinificatie

De druiven worden 's nachts geplukt om een lage kerntemperatuur
te waarborgen, de aroma's van de variéteit te behouden en
ongewenste oxidatie te voorkomen. Een onmiddellijke persing wordt
uitgevoerd en vervolgens wordt een natuurlijke zuivering uitgevoerd
bij lage temperaturen gedurende 24-48 uur.

Zodra de most is gereinigd, wordt deze naar een roestvrijstalen tank
met een koud systeem gebracht om een gecontroleerde gisting uit te
voeren tussen 16-18 °C.

Rijping
De wijn rijpt in RVS vaten om frisheid en jeugdigheid te
behouden.

Alcoholpercentage
13,5%

Proefnotitie

Een mooie licht gele wijn met een zachte groene gloed. De wijn
is vers, met delicate aroma’s van perzik, ananas en meloen
door het mooie en gevarieerde smaken pallet zal deze wijn
nooit vervelen. Hij is door de echte verse tonen een echte
geniet wijn.

Wijn-spijs

Heerlijke wijn bij zomerse couscous salade met stukjes
paprika, courgette, limoen, rode ui en basilicum. ook allerlei
lichte visgerechten combineren meer dan prima. Natuurlijk ook
perfect als terraswijn!

Serveertemperatuur
8-10 graden Celsius




