
Micro Cosme

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Vin de France, Frankrijk

60% Grenache en 40% Pinot Noir

Rijping

Geoogst op het juiste moment wanneer de zuren en suikers een punt
hebben bereikt wat de wijnmaker nastreeft. Traditionele rode wijn
vinificatie: ontstelen, maceratie (8 dagen) en fermentatie waarna
pneumatisch persen volgt. 

Rijpt in een Solera systeem van 1999 tot 2021 – Gebotteld in 2022.
Dit is een aaneengesloten vatensysteem wat lijkt op een driehoek
naar boven, waarbij de jonge wijn bovenin gegoten wordt en er  
vervolgens jarenlang over doet om naar beneden te gaan. Uit de
onderste vaten wordt de wijn genomen en gebotteld. 

Alcoholpercentage
14%

Rode kleur met een schakering van lichtbruin. Aroma's van
bosbes, braam, marsepein, peperkoek en kaneel. Pinot noir en
Grenache zijn twee neven die goed met elkaar overweg
kunnen en op elkaar lijken, als een twee-eiige tweeling. De
smaak is daardoor fluweelzacht met een aanhoudende
afdronk.

Probeer deze wijn eens met lamsvlees van de grill, geserveerd
met Ratatouille of bij een stoofpotje.

16-18 graden Celsius


