
Les Deux Albion Rouge

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Côtes du Rhône, Frankrijk

Syrah, Grenache en Mourvèdre

Rijping

Handmatige oogst. Traditionele rode wijn vinificatie: ontstelen,
maceratie (8 dagen) en fermentatie waarna pneumatisch persen
volgt. Volledige clusterfermentatie in betonnen tanks met wilde
gisten voor een periode van zes weken.

Rijping in houten tanks (conisch) en betonnen tanks.

Alcoholpercentage
15%

Een donkere kleur, fijne neus van viooltjes met bramen, rood
fruit en pioenroos. Zachte smaak met specerijen, kruidkoek en
tijm. Complex mondgevoel en zachte tannines maakt dit een
prachtige wijn.

De wijn is heerlijk bij gegrild rood vlees gerechten, charcuterie
en stoofpotjes.

16-18 graden Celsius


