
Les Deux Albion Blanc

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Rhône, Frankrijk

5% Viognier - 30% Marsanne - 20% Picpoul - 30% Clairette –
8% Ugni blanc – 7% Bourboulenc

Rijping

Separate oogst van de druivenrassen en aparte  pneumatische
persing. Aparte vinificatie per variëteit. Vinificatie bij een lage
temperatuur tussen de 10-15 graden. Na vinificatie volgt de blend.

Zodra de maceratie na de gisting is voltooid, wordt de wijn gerijpt op
lage temperatuur in roestvrijstalen tanks op de droesem.

Alcoholpercentage
12,5%

Licht geel van kleur. Aroma's in de neus van gedroogde
abrikoos, perzik, marshmallow en venkel. Licht elegante
structuur. Het getuigt van precisie, delicatesse en finesse in de
afdronk. 

Combineer deze wijn met elegante gerechten. Bijvoorbeeld
garnalen, salades met vis, vegetarische gerechten.

8-10 graden Celsius


