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RAIMAT

VITICULTURA SOSTENIBLE

Chardonnay

Herkomst
Costers del Segre, Spanje

Druivenras
Chardonnay

Vinificatie

De druiven worden 's nachts geplukt om een lage kerntemperatuur
te waarborgen, de aroma's van de variéteit te behouden en
ongewenste oxidatie te voorkomen. Een onmiddellijke persing wordt
uitgevoerd en vervolgens wordt een natuurlijke zuivering uitgevoerd
bij lage temperaturen gedurende 24-48 uur.

Zodra de most is gereinigd, wordt deze naar een roestvrijstalen tank
met een koud systeem gebracht om een gecontroleerde gisting uit te
voeren tussen 16-18 °C.

RAIMA]

Rijping
Na de alcoholische gisting worden de wijnen in tanks bewaard,
waarbij hun oxidatie wordt vermeden, tot het moment van bottelen.

Alcoholpercentage
13%

Proefnotitie

Intens felgele kleur met groenachtige reflecties. Grote ﬂ,
aromatische intensiteit. Aroma's van meloen, perzik, nectarine e
en lychees. Subtiele tonen van tropisch fruit verweven met RAIMAT

citrustonen die het een grote frisheid geven. Zeer goede
balans tussen volume, zuurgraad en lengte, terwijl het citrus
en tropische tonen in de mond verheerlijkt.

Chardonnay

Wijn-spijs

Verschillende voorgerechten, (vis)salades en als aperitief.

Serveertemperatuur
8-10 graden Celsius



