
Sauvignon Blanc

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Stellenbosch, Zuid-Afrika

Sauvignon Blanc

Rijping

De wijngaarden van Stellenbosch liggen op minder dan een uur van
het centrum van Kaapstad. Het gebied kent een verrassende
verscheidenheid aan terroirs. De drie bergen die het gebied
omringen (Helderberg, Simonsberg en Drakenberg) zijn hierbij van
grote invloed. De beste wijngaarden liggen op de hellingen van de
drie bergen, waar de oceaanwind voor verkoeling zorgt en de bodem
rijk is aan graniet. Handmatig geoogst in de vroege ochtend.
Vinificatie bij een lage temperatuur tussen de 18-20 graden.

Zodra de maceratie na de gisting is voltooid, wordt de wijn van de
schillen gescheiden en geperst. Rijping in lage temperatuur enkel in
roestvrijstalen tanks. 

Alcoholpercentage
14%

Het barst van de aroma's en smaken van passievrucht,
grapefruit en kruisbes met subtiele tonen van groene vijg. De
smaak is droog en pittig met tropische fruitsmaken en een
elegante afdronk. 

De knapperigheid van de wijn maakt het een ideale wijn om
van te genieten als aperitief of met frisse salades met
geitenkaas.

8-10 graden Celsius


