
Cabernet Sauvignon

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Stellenbosch, Zuid-Afrika

Cabernet Sauvignon

Rijping

De wijngaarden van Stellenbosch liggen op minder dan een uur van
het centrum van Kaapstad. Het gebied kent een verrassende
verscheidenheid aan terroirs. Merlot wordt in Zuid-Afrika vaak alleen
maar aangeplant in de beste districten. Zeker in Stellenbosch is het
een vaak geziene internationale druif. Handmatig geoogst in de
vroege ochtend. Vinificatie bij een temperatuur tussen de 20 -25
graden.

Zodra de maceratie na de gisting is voltooid en de gewenste
kleurintensiteit heeft, wordt de wijn van de schillen gescheiden en
geperst. Eenmaal klaar, gaat de wijn naar Franse eiken vaten 
waar het verder rijpt.

Alcoholpercentage
13%

De kleur is intens donkerrood. Deze Cabernet Sauvignon heeft
expressief boeket van aroma’s van donkere bessen, zwarte
bessen en pruimen. Het fruit is geconcentreerd en expressief
met nuances van eiken en zijdezachte tannines. Het is een
wijn met een medium body en met een lange afdronk.

Geniet er zo van of geniet ervan bij zinderende gegrilde steaks
of geroosterd lamsvlees.

16-18 graden Celsius


