
Quinta do Crasto Vinha Da Ponte

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Douro, Portugal. 

Gemengde aanplant, met verschillende inheemse druivenrassen.

Rijping

De druiven, afkomstig van het wijngaardperceel Vinha Da Ponte,
worden in kistjes van 22 kg naar de wijnmakerij gebracht. Bij
aankomst in de wijnmakerij worden ze streng geïnspecteerd op een
sorteertafel. De druiven zijn dan volledig ontsteelt en betreden in een
traditionele lagar (stenen kuip). Hierna wordt het druivensap
overgebracht naar temperatuur gecontroleerde roestvrijstalen tanks.
Zodra de alcoholische gisting is voltooid, wordt het sap voorzichtig
geperst.

Ongeveer 20 maanden in nieuwe Franse eikenhouten vaten.

Alcoholpercentage
14%

Diep paars van kleur. Met een buitengewone aroma-intensiteit,
toont de neus tonen van wilde bessen in perfecte harmonie met
elegante hints van kruiden en cacao. Het mondgevoel begint op
een betoverende manier, wat leidt tot een gestructureerde wijn
met een uitstekend volume en een stevige structuur gemaakt
van fluweelachtig, aanhoudende tannines. Veel complexiteit en
diepgang tot het einde. Dit is een terroirwijn die pure perfectie
weerspiegelt van essentie van zijn herkomst, de Vinha da Ponte-
wijngaard.

Wildgerechten, stoofschotels, rijke rood vleesgerechten
harde kazen.

16-18 graden Celsius.


