
Prestige Rosé

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Côtes de Provence, Frankrijk

Grenache, Cinsault, Rolle, Mourvedre en Syrah

Rijping

Strenge druivenselectie: alleen perfect fruit gaat door naar de
volgende fase. Koude behandeling ter voorkoming van oxidatie en
verandering van de kleur. Persing en koude stabilisatie van most
gedurende 7 dagen. Vervolgens gisting gedurende 10 a 14 dagen.

De wijn rijpt op zijn droesem ('sur lies') met regelmatig omroeren.
Assembleren van verschillende druiven('blenden') en finale botteling.

Alcoholpercentage
12,5%

De Château Camparnaud Prestige is zeer elegant, fruitig en
mooi droog. In de neus zijn vooral tonen van vers zomerfruit
herkenbaar met wat framboos, rode bes, passievrucht en
vleugje aardbei. Wat ook opvalt is een kruidige en ietwat
minerale toon. De smaak is zacht en fris tegelijk met een vol
sappig mondgevoel waarbij perzik naar voren komt. De
afdronk is aanhoudend.

Subliem te combineren is spicy Aziatisch eten, een Paella of bij
een BBQ met mooie producten (heerlijk stuk gerookte zalm op
de green egg) en gaat goed bij vele gerechten in de
Mediterraanse keuken.

8-10 graden Celsius


