
Esprit Rosé

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Provence, Frankrijk

Grenache, Cinsault, Syrah

Rijping

Strenge druivenselectie: alleen perfect fruit gaat door naar de
volgende fase. Koude behandeling ter voorkoming van oxidatie en
verandering van de kleur. Persing en koude stabilisatie van most
gedurende 7 dagen. Vervolgens gisting gedurende 10 a 14 dagen.

De wijn rijpt op zijn droesem ('sur lies') met regelmatig omroeren.
Assembleren van verschillende druiven('blenden') en finale botteling.

Alcoholpercentage
12,5%

De Château Camparnaud Esprit is een droge, fruitige, typische
Provence rosé. Licht zalmroze in het glas met in de neus verse
aardbeien, beetje rode bes en ver geplukte rode appel. In de
mond is de wijn wederom fruitig, lekker droog maar zeker niet
te droog en een prettige balans tussen het fruit en het zuur.
Ook niet (te) hoog in het alcohol wat dit een zeer prettige,
drinkbare geniet rosé maakt. 

Heerlijk om zomaar van te genieten en natuurlijk perfect op
het terras, maar deze rosé is ook een uitstekende begeleider
bijeen BBQ, een zomerse maaltijd salade (bijv een salade
niçoise) of bij pittig eten.

8-10 graden Celsius


