CHATEAU

CAMPARNAUD

PR OVENCE

Art Collection Rosé

Herkomst
Cotes de Provence, Frankrijk

Druivenras
Grenache, Cinsault, Rolle

Vinificatie

Strenge druivenselectie: alleen perfect fruit gaat door naar de
volgende fase. Koude behandeling ter voorkoming van oxidatie en
verandering van de kleur. Persing en koude stabilisatie van most
gedurende 7 dagen. Vervolgens gisting gedurende 10 a 14 dagen.

Rijping
De wijn rijpt op zijn droesem ('sur lies') met regelmatig omroeren.
Assembleren van verschillende druiven('blenden') en finale botteling.

Alcoholpercentage
12,5%

Proefnotitie

De Chdateau Camparnaud ART COLLECTION rosé heeft een
prachtig lichtroze kleur. De focus ligt voorak op z'n aromatisch
profiel en de rose stuift het glas uit met mooie tonen van vers
rood voorjaarsfruit en een geweldige frisheid. In de mond
wederom de frisheid, vriendelijk en in alles goed dus droog,
maar niet kurkdroog, lekker fris, lekker fruitig, laag in alcohol
zoals behoort bij een knappe Provence rosé.

Wijn-spijs

Deze wijn doet het geweldig goed met gegrilde sardientjes. Ok
in combinatie met Provencaalse kruiden. Allerlei zomerse
salades met rood fruit is samen genieten. Brie en camembert
passen ook uitstekend bij deze wijn.

Serveertemperatuur
8-10 graden Celsius
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