
Arneis Langhet

Herkomst

Druivenras

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Piëmont, Italië

Arneis

Rijping

Zachte persing. Temperatuur gecontroleerde gisting van 
rond de 10 °C. 

Rijping in roestvrij staal. Minimaal 3 maanden op fles voor vrijgave.

Alcoholpercentage
14%

Het heeft een bleke strokleur, met een vage hint van antiek
goud. Fruitig boeket met aangename aroma's van
perzikbloesem, acacia en meidoorn en lichte hints van
amandel en witte chocolade. Frisse, hartige, geurige smaak.

Heerlijk voor bij delicate voorgerechten, lichte voorgerechten,
wit vlees en rauwe of gemarineerde vis.

10-12 graden Celsius


