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M O N F O R T E D" A L B A

Arneis Langhet

Herkomst
Piémont, Italié

Druivenras
Arneis

Vinificatie
Zachte persing. Temperatuur gecontroleerde gisting van
rond de 10 °C.

Rijping

Rijping in roestvrij staal. Minimaal 3 maanden op fles voor vrijgave.

Alcoholpercentage
14%

Proefnotitie

Het heeft een bleke strokleur, met een vage hint van antiek
goud. Fruitig boeket met aangename aroma's van
perzikbloesem, acacia en meidoorn en lichte hints van

amandel en witte chocolade. Frisse, hartige, geurige smaak.

Wijn-spijs i 1

Heerlijk voor bij delicate voorgerechten, lichte voorgerechten, e

wit vlees en rauwe of gemarineerde vis. LANGHE
ARNERS

Serveertemperatuur

10-12 graden Celsius




